
W E I S S W E I N E

R O S É

Riesling-Sylvaner Bio, Freienstein ZH

Kuckuck Pinot Noir Saignée AOC, Winterthur

47.00

51.00

eine Auslese aus der Region - intensiv, süss und exotisch 

rote Früchte, elegante Säure und sinnliche Fruchtsüsse

75cl

75cl

Soligo Chardonnay, Italien 47.00
idealer Wein zum Apéro, frisch und fruchtig

75cl

R O T W E I N E
El Sentido de la Vida  
Syrah/Cencibel/Cabernet Sauvignon/Monastrell, Spanien

51.00

vielseitig, andauernd, Aromen von roten Früchten

75cl

Le Volte Merlot/Sangiovese/Cabernet, Italien 51.00
opulent, fruchtig und würzig aus der Toskana

frisch, perlend und lebendig

Speck (CH), rote Zwiebeln, Crème Fraîche

75cl

P R O S E C C O 
Prosecco Impero Glera, Italien 51.0075cl

B O W L E  mit Alkohol

Erdbeerbowle/Hugobowle/saisonal 215.005L45.001L

S O F T - D R I N K
Mineralwasser 9.001L

A N T I P A S T I
Antipasti/Sorten

6.00à

Weichkäse Saloniki, grüne Oliven mit Mandeln, gefüllte Peperoni mit Frischkäse, 
schwarze Oliven, getrocknete Tomaten, Grana Padano (I), Chorizo (CH)

Wähle eine Sorte für:

17.00àKleiner Teller, 3 Sorten

23.00àGrosser Teller, 4 Sorten

K A L T E  S N A C K S

Fleischplättli (CH)

Fleischplättli (CH) mit Grana Padano (I)
Bachtelstei-Käse mit Chutney	

19.50
25.00

9.00

Chips 3.00Portion
Erdnüsse 3.00Portion

W A R M E  S N A C K S
Hackfleischbällchen (CH) 

Flammkuchen Klassiker

8.00

16.50
15.00

klein

gross

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Alltag
Unterer Graben 25
8400 Winterthur

052 202 85 42 Gültig ab 1.4.2024

Hummus mit Pita Brot 12.50

Gemüse, Ruccola, Crème Fraîche
Flammkuchen Mediterran 16.50

Gemüse und Sugo
Pinsa Vegana 16.50

Serrano (E), Ruccola, Grana Padano (I)
Pinsa Sierra 18.50

aus Schweizer Rindfleisch mit hausgemachter Sugo

Grüne Veltliner Schloss Gobelsburg Ried Lamm Kamptal 75.00
ein perfekter Begleiter für besondere Anlässe

75cl

*Individuelle Apéro-Varianten auf Anfrage.


