bar café

Alitag
Unterer Graben 25
8400 Winterthur
05220285 42

WEISSWEINE

Riesling-Sylvaner &io, Freienstein 71 75l
eine Auslese aus der Region - intensiy, siss und exotisch

SOligO Chardonnay, Italien 75¢l
idealer Wein zum Apéro, frisch und fruchtig

Griine Veltliner schioss Gobelsburg Ried Lamm Kamptal  75¢
ein perfekter Begleiter fur besondere Anlasse

ROSE

Kuckuck rinot Noir Saignée AOC, Winterthur 75¢l
rote Friichte, elegante Saure und sinnliche Fruchtsusse

ROTWEINE

El Sentido de la Vida 75¢l
Syrah/Cencibel/Cabernet Sauvignon/Monastrell, Spanien
vielseitig, andauernd, Aromen von roten Friichten

Le Volte erlot/Sangiovese/Cabernet, Italien 75¢l
opulent, fruchtig und wiirzig aus der Toskana

PROSECCO

Prosecco Impero Gler, Italien 75¢l
frisch, perlend und lebendig

B o W L E mit Alkoho

Erdbeerbowle/Hugobowle/saisonal i 45.00 -t

SOFT-DRINK

Mineralwasser IL

47.00

47.00

75.00

51.00

51.00

51.00

51.00

215.00

9.00

ANTIPASTI

Antipasti/Sorten
Weichkase Saloniki, griine Oliven mit Mandeln, geflillte Peperoni mit Frischkase,
schwarze Oliven, getrocknete Tomaten, Grana Padano (I}, Chorizo (CH)

Wahle eine Sorte fur: s 6.00
Kleiner Teller, 3 Sorten s 17.00
Grosser Teller, 4 Sorten s 23.00

KALTE SNACKS

Fleischplattli (cH) 19.50
Fleischplattli (c+) mit Grana Padano () 25.00
Bachtelstei-Kase mit Chutney 9.00
Hummus mit Pita Brot 12.50
Chips bortion 3:00
Erdniisse Portion  3.00

WARME SNACKS

Hackfleischballchen (c) Kein  8.00
aus Schweizer Rindfleisch mit hausgemachter Sugo soss 15.00
Flammkuchen Klassiker 16.50
Speck (CH), rote Zwiebeln, Créme Fralche

Flammkuchen Mediterran 16.50
GemdUse, Ruccola, Creme Fraiche

Pinsa Vegana 16.50
Gemdse und Sugo

Pinsa Sierra 18.50

Serrano (E), Ruccola, Grana Padano (1)

*Individuelle Apéro-Varianten auf Anfrage.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.  Giiltigab 1.4.2024



