WEINE

WEISS idl F

NOBLER WEISSER (Riesling Silvaner) 15 51
Weingut Nadine Saxer/Neftenbach (CH)

Mit exotischen Fruchtaromen und einem Hauch von Pfirsich ist dieser

h

Wein wunderbar erfrischend und b bert mit Schmelz.

SOLIGO (Chardonnay) 7 a7
Weingut Colli del Soligo/Veneto (1)
Der Chardonnay aus dem Hause Colli del Soligo eignet sich super

fiir einen Apéro und zu leichten Speisen, spritzig und fruchtig.

ROT

EL TIEMPO QUE NOS UNE (Monastrell) 1.5 51
Weingut Bodega Cerron/Jumilla (E)
Rubinrot. Aromen von frischen roten Friichten und Unterholz.

Im Mund frisch, saftig und fruchtig.

LE VOLTE (Merlot, Sangiovese, Cabe. Sauvignon) 7.5 51
Weingut Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri (1)

Das Bouquet fruchtig und wiirzig mit eleganter seidiger Tannine.

ROSE

KUCKUCK (Pinot Noir) 1.5 51
Weingut HerterWein/Winterthur (CH)

Die elegante Saure wird von einer sinnlichen Fruchtsiisse umspielt.

JEMANDEM EINE FREUDE MACHEN?

Geschenkkarten sind an der Bar erhaltlich.




ZUM SNACKE

ANTIPASTI/SORTEN

Griine Oliven mit Mandeln, schwarze Oliven, getrocknete
Tomaten & Grana Padano (1)

1 PORTION, wihle eine Sorte
ANTIPASTITELLER, 4 Sorten 23
ALLE ANTIPASTI WERDEN MIT FRISCHEM BIO-BROT (CH) SERVIERT.

FLEISCHPLATTLI (CH/I)

Biindnerfleisch, Mostbrockli, Biindner Rohschinken &
Scudetto-Salami 23.5
+ Grana Padano(l) 6

CHASPLATTLI (Veg)

Mit hausgemachtem Chutney, Thurgauer Rahmkase,
Bachtelsteinkase, Frischkdse & Baumniisse 16.5

HUMMUS (v)

Mit Hummus & Pita Brot

FALAFEL (veg)

Mit hausgemachter Guacamole & Pita Brot

HACKTATSCHLI

Aus CH-Rind mit hausgemachtem Tomatensugo ~ 12.5

*POMMES NATURE

Mit Ketchup & Mayo klein/gross 6.5/10.5

*TRUFFEL POMMES

Mit Triiffeldl und Tartufata klein/gross 8.5/12.5

*von 11:30 - 14:00 und von 17:30 - 20:00

E 3 E Fiir Informationen zu Allergenen bitte den OR Code scannen.
‘s Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

L)

=] V =vegan / Veg = vegetarisch




